UMOWA Nr 1/VIII/2023
Zawarta w dniu ……………………………. 2023 roku w Blachowni, pomiędzy:
Gminą Blachownia -Szkołą Podstawową nr 1 im. Marii Konopnickiej z siedzibą              w Blachowni, przy ul. Sienkiewicza 8, 42-290 Blachownia,                                                   NIP : 5732479996  REGON: 000255734

reprezentowaną przez Dyrektora Szkoły – Andrzeja Gułę,

zwaną w dalszej treści umowy - ,,Zamawiającym”,
a
Restauracją …………………, z siedzibą w Blachowni …………………………..
NIP : …………….   REGON : …………………                                                                           zwaną w dalszej części umowy - „Wykonawcą”

Dane do faktury:

Nabywca : Gmina Blachownia, 42-290 Blachownia ul. Sienkiewicza 22, NIP 5732867712
Odbiorca : Szkoła Podstawowa nr 1, 42-290 Blachownia ul. Sienkiewicza 8 
zwanymi razem w dalszej części Umowy „Stronami”. 
W wyniku zapytania ofertowego.  Strony oświadczają co następuje: 

§ 1 
Zakres umowy

1. Zamawiający powierza, a Wykonawca przyjmuje do wykonania zadanie pn.: „Przygotowanie i dostawa gorącego posiłku dwudaniowego dla uczniów klas 0-3 oraz uczniów klas 4-8” polegające  na przygotowaniu i dostawie gorących posiłków dwudaniowych dla uczniów klas 0-3 uczęszczających do budynku szkoły przy ul. Bankowej 13 oraz dla uczniów klas 4-8 uczęszczających do budynku szkoły przy ul. Sienkiewicza 8. Świadczenie ww. usługi cateringowej obowiązuje od dnia 02 października 2023 do 30 czerwca 2024 r. 

a) w cenie jednostkowej …… zł  brutto                                                                     (słownie: …………) za 1 posiłek dla klas 0-3, - 120 posiłków dziennie                         z czego wsad do kotła … zł brutto (słownie : ……..)
b) w cenie jednostkowej ……. zł brutto                                                                     (słownie: …………… ) za 1 posiłek dla klas 4-8, - 70 posiłków dziennie                     z czego wsad do kotła …… zł brutto (słownie …)
2.. Zamawiający może ograniczyć zamówienie maksymalnie do 20% łącznej liczby posiłków, obowiązujących przez okres trwania umowy. 
3. Posiłki dostarczane będą 5 dni w tygodniu w godz.11.30 – 12.00 z wyłączeniem dni ustawowo wolnych i świąt oraz ferii i wakacji oraz w razie potrzeby - po uzgodnieniu 
z Wykonawcą - innych dni. Uruchomienie dostawy posiłków nastąpi od dnia 02.10.2023.
4. W wyjątkowej sytuacji związanej ze zmianą organizacji dnia pracy szkoły, dostawa obiadu odbędzie się w innych godzinach – po wcześniejszym uzgodnieniu z Wykonawcą.

5. Dzienna ilość posiłków może się zmienić w zależności od frekwencji dzieci.

6. Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów danego dnia według zamówień uczniów. Ewentualne zmiany ilości zamawianych obiadów Zamawiający zgłaszać będzie Wykonawcy najpóźniej do godziny 8:20 danego dnia.
7.Przedmiot zamówienia obejmuje wykonanie usług:

1) Obiady powinny być dostosowane do wieku rozwojowego i uwzględniać potrzeby żywieniowe dzieci i młodzieży w wieku 6-9 lat oraz 10-14 lat. Posiłki powinny mieć zachowanie normy kalorii, składniki pokarmowe, wartości odżywcze, mineralno-witaminowe obowiązujące przy żywieniu dzieci i młodzieży.

2) Wykonawca przy przygotowywaniu posiłków zobowiązany jest przestrzegać wytycznych zawartych w ROZPORZĄDZENIU MINISTRA ZDROWIA z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci 
i młodzieży w tych jednostkach (j.t. Dz. U. z 2016 r. poz. 1154) oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (j.t. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 z późn. zm.).
3) Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie.
4) Ilość posiłków podane są liczbami szacunkowymi i jako takie nie mogą stanowić podstawy do wnoszenia przez Wykonawcę jakichkolwiek roszczeń co do ilości faktycznie zamówionych przez Zamawiającego (po podpisaniu umowy przez Dyrektora Szkoły) w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zamówienia publicznego. 
5) Zamawiający zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamówienia w zakresie ilościowym, w przypadku gdy z powodów epidemiologicznych, ekonomicznych, bieżących potrzeb lub innych (w tym rezygnacja rodziców) nie będzie to leżało          w interesie Zamawiającego, z zastrzeżeniem, iż Zamawiający może ograniczyć zamówienie maksymalnie do 20% łącznej liczby posiłków.
6) Zaoferowana przez Wykonawcę cena za jeden posiłek pomimo zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych gorących posiłków nie może ulec zmianie przez cały okres realizacji zamówienia
7) Wynagrodzenie Wykonawcy będzie określane na podstawie ilościowego rozliczenia rzeczywiście wydanych posiłków w oparciu o cenę jednostkową zadeklarowaną 
w ofercie Wykonawcy. 
8) Wykonawca będzie dostarczał posiłki własnym transportem w termoizolacyjnych termosach przeznaczonych do transportu żywności będących jego własnością, na które posiada odpowiednie atesty i certyfikaty.
9) Transport posiłków powinien odbywać się samochodem dostosowanym do przewozu żywności, na który Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzające dostosowanie pojazdu. 
10) Wykonawca poniesie koszty załadunku i rozładunku wszystkich dostaw posiłków pod drzwi pomieszczeń z których zamawiający wydaje posiłki. 
11) Jadłospis będzie układany przez Wykonawcę z wyprzedzeniem na okres jednego 
miesiąca i dostarczany najpóźniej w piątek w tygodniu poprzedzającym serwowany 
jadłospis na adres mailowy szkoły. 
12) Wykonawca będzie wywieszał w miejscu ogólnodostępnym, wskazanym przez Zamawiającego tygodniowy jadłospis. 
13) Posiłki powinny spełniać następujące warunki ilościowe:

* Budynek ul. Bankowa 13 :
a) danie: zupa na wywarze mięsno-warzywnym lub warzywnym o poj. 300 ml, 
b) danie: posiłek zwierający: ziemniaki lub ryż lub makaron lub kaszę itp. – min.100g, 
mięso lub rybę – min. 150g po obróbce, surówkę lub gotowane jarzyny – min. 70g, 
oraz opcjonalnie naleśniki, placki lub pierogi itp. – od 200 do 250g,

*Budynek ul. Sienkiewicza 8 :
a) danie: zupa na wywarze mięsno-warzywnym lub warzywnym o poj. 400 ml, 
b) danie: posiłek zwierający: ziemniaki lub ryż lub makaron lub kaszę itp. – min.150g, mięso lub rybę – min. 200g po obróbce, surówkę lub gotowane jarzyny – min. 100g, oraz opcjonalnie naleśniki, placki lub pierogi itp. – od 250 do 300g, 

Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe: 
1) jadłospis powinien być urozmaicony, rodzaj potrawy nie może powtarzać się 
w okresie 10 dniowym 
2) w tygodniu powinien być dostarczany co najmniej 2 razy obiad z drugim daniem mięsnym, a co najmniej 1 raz obiad z drugim daniem rybnym, 
3) posiłki typu naleśniki, placki lub pierogi itp. nie mogą być dostarczane częściej niż 2 razy w tygodniu, 
4) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowywane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, bez dodatków konserwujących, barwiących, sztucznie aromatyzowanych, 
5) w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone, 
6) do przygotowania posiłku zalecane jest: stosowanie tłuszczów spożywczych - oleje, masło, margaryny miękkie kubkowe niearomatyzowane zaś do smażenia olej roślinny rafinowany, stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion, roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli (obniżona zawartość sodu) − ważna jest estetyka potraw i posiłków. 
7) Wykonawca oświadcza, że do wydawania posiłków będzie posługiwał się pracownikami posiadającymi pełne kwalifikacje. 
8) Przechowywanie próbek żywieniowych i odbiór resztek obiadowych jest obowiązkiem Wykonawcy. 
8. Szczegółowy zakres przedmiotu umowy przedstawiają stanowiące integralną część umowy:

a) Oferta Wykonawcy,

b) Specyfikacja Warunków Zamówienia wraz z załącznikami.

§ 2 

1. Zgodnie z § 2 ust. 1 rozporządzenia Ministra Zdrowia w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 26 lipca 2016 r. poz. 1154) środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży 
w jednostkach systemu oświaty muszą spełniać odpowiednie wymagania dla danej grupy wiekowej, wynikające z aktualnych norm żywienia dla populacji polskiej. 
2. Wyklucza się posiłki sporządzane na bazie półproduktów oraz na bazie Fast Food lub mrożonych potraw. 
3. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami określonymi w ustawie 
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o Bezpieczeństwie żywności i żywienia 
(tekst jednolity: Dz.U. z 2020r. poz. 2021) łącznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. 

4. Bezwzględnie należy przestrzegać norm na składniki pokarmowe i produkty spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności. Posiłki obiadowe mają być przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia dzieci i młodzieży 
5. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości z uwzględnieniem najlepszych tradycji kulinarnych, 
z wykluczeniem półproduktów i zgodnie z wymogami Państwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowiązujących w tym zakresie aktów prawnych. 
6. Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. 
7. Do przygotowywania posiłków Wykonawca będzie używał produktów wysokiej jakości 
i zawsze świeżych, posiadających aktualne terminy ważności, nabytych w źródłach działających zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi. Wyklucza się mięso i przetwory z puszek konserwowych. W przypadku zadeklarowania w ofercie korzystania z produktów ekologicznych Wykonawca zobowiązuje się do używania tych produktów w wymiarze procentowym wskazanym w ofercie. 
8. Nie zezwala się na stosowanie w procesie żywienia następujących produktów: 
( konserw, 
( przypraw typu Vegeta, 
( kostek rosołowych, 
( tłuszczów utwardzonych tj. margaryn, masło-umiarkowanie, 
( produktów z glutaminianem sodu i innych chemicznych środków smakowych, 
( produktów z syropem glukozowo-fruktozowym, 
( parówek, 
( produktów masłopodobnych i seropodobnych, 
( mięs odkostnionych mechanicznie (MMO), 
( wędlin z dodatkiem preparatów białkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej, 
( posiłków sporządzonych na bazie półproduktów, 
( posiłków na bazie Fast Food, 
( mrożonych potraw, 
( produktów spożywczych przetworzonych technologicznie z dużą ilością środków chemicznych. 
9. Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin 
z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek. 
10. Zgodnie z wymogami Państwowej Inspekcji Sanitarnej, posiłek w formie cateringu musi zostać wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporządzenia (wyprodukowania). 
11. Temperatura posiłków GHP/GMP powinna wynosić odpowiednio: 
• gorące zupy: +75°C 
• gorące drugie dania: +63°C 
• potrawy serwowane na zimno: + 4°C
12. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług, 
a w przypadku zadeklarowania korzystania z produktów ekologicznych weryfikacji certyfikatów dla produktów ekologicznych, w tym również do kontroli w miejscu wykonywania posiłków oraz do żądania okazania przez Wykonawcę umów z dostawcami żywności ekologicznej. 
13. Wykonawca zobowiązany jest poza ziemniakami podawać również wszelkiego rodzaju kasze oraz ryż. 
14. Wykonawca zapewni należyty wygląd estetyczny serwowanych posiłków oraz zadba 
o smak podawanych potraw. 
15. W przypadku zadeklarowania korzystania z produktów ekologicznych Wykonawca zobowiązany jest na każde żądanie zamawiającego dostarczyć listę zawierającą ilość i rodzaj produktów ekologicznych w poszczególnych posiłkach. 
16. W przypadku niespełnienia wyżej wymienionych warunków Zamawiający zastrzega sobie prawo odmowy odbioru posiłków. Wykonawca jest zobowiązany w ciągu 2 godzin dostarczyć nowe posiłki odpowiadające opisanym warunkom zamówienia.

§ 3
1. Posiłki powinny być dostarczane do szkoły środkiem transportu Wykonawcy dopuszczonym decyzją właściwego inspektora sanitarnego do przewozu posiłków dla potrzeb zbiorowego żywienia dzieci, w specjalistycznych termosach, gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych potraw. 
2. Wykonawca zobowiązany jest do wyznaczenia stałego przedstawiciela odpowiedzialnego za kontakt Zamawiającym.


§ 4
1. Strony umowy ustalają miesięczny tryb rozliczeń z tytułu realizacji niniejszej umowy. 
2. Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić w zaoferowanej cenie wszelkie koszty związane 
z przygotowaniem przedmiotu zamówienia, koszty osprzętu (termosy, pojemniki itd.), koszty transportu, koszty przygotowania posiłku we własnym lokalu przez osoby posiadające odpowiednie kwalifikacje i przeszkolenie w przyrządzaniu posiłków jakościowych. 
3. Zamawiający zobowiązuje się, przed rozpoczęciem każdego miesiąca przekazać Wykonawcy informację o przewidywanej liczbie osób korzystających z posiłków w danym miesiącu z zastrzeżeniem § 1 ust. 5, 6 i 7. Dzienna ilość posiłków będzie się zmieniać 
w zależności od frekwencji dzieci. 
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamówienia w zakresie ilościowym, w przypadku, gdy z powodów ekonomicznych, bieżących potrzeb lub innych 
(w tym rezygnacja rodziców) nie będzie to leżało w interesie Zamawiającego, z zastrzeżeniem § 1 ust. 3. 
5. W związku z ograniczeniem przez Zamawiającego przedmiotu zamówienia Wykonawcy nie będą przysługiwały żadne roszczenia w stosunku do Zamawiającego. 
6. W zakresie realizacji dostawy posiłków będzie zajmował się Dyrektor szkoły lub osoba upoważniona. 
7. Zapłata wynagrodzenia następować będzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na wystawionej fakturze, w terminie 14 dni od daty jej otrzymania przez Zamawiającego. Za dzień zapłaty uznaje się dzień wydania dyspozycji przez Zamawiającego do obciążenia jego rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy. 

§ 5

1. Wykonawca może powierzyć wykonania usługi innym osobom. 
2. Personel Wykonawcy powinien posiadać bieżące przeszkolenie z zakresu BHP a także aktualne orzeczenie lekarskie dla celów sanitarno – epidemiologicznych o braku przeciwskazań do wykonywania prac, przy wykonywaniu, których istnieje możliwość przeniesienia zakażenia na inne osoby. 
3. Wykonawca odpowiada prawnie za żywienie dzieci przed Państwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym. 
4. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną, administracyjną i karną, za jakość dostarczanych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowaniu 
i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ na zdrowie żywionych dzieci. 
5. Wykonawca oświadcza, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności. 


§ 6

1. Zamawiający może wypowiedzieć niniejszą umowę z zachowaniem 1-miesięcznego okresu wypowiedzenia w przypadku, gdy Wykonawca, co najmniej trzykrotnie naruszy obowiązki umowne bliżej określone w § 2 niniejszej umowy lub pomimo pisemnego upomnienia Wykonawca w dalszym ciągu nie wykonuje lub nienależycie wykonuje zobowiązanie. 
2. W przypadku rażącego uchybienia w realizacji umowy, Zamawiający ma prawo wypowiedzieć umowę ze skutkiem natychmiastowym, bez zachowania okresu wypowiedzenia. 
3. Wypowiedzenie powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności. 
4. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności. 
5.W razie nie wykonania lub nienależytego wykonania umowy lub jej części, Wykonawca zobowiązany będzie do zapłaty na rzecz Zamawiającego kary umowne:
a) Z tytułu odstąpienia, rozwiązania  przez Zamawiającego od umowy z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca, w wysokości 10% łącznego wynagrodzenia brutto 

b) Z tytułu zwłoki w dostarczeniu partii przedmiotu umowy lub w przypadku opóźnienia rozpatrzenia reklamacji, karę umowną w wysokości 0,3% łącznego wynagrodzenia umownego brutto, za każdy dzień zwłoki, nie więcej niż 10% wartości brutto łącznego wynagrodzenia;

c) Z tytułu dostawy towaru wadliwego pod względem jakości lub ilości, będącego przedmiotem niniejszej umowy, kary umownej w wysokości 10% wartości brutto zamówionej partii towaru

d) Z tytułu odstąpienia przez Wykonawcę z przyczyn zależnych od niego, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kare umowną w wysokości 10% łącznego wynagrodzenia umownego brutto
6. Łączna wysokość kar umownych nie może przekroczyć 20% łącznego wynagrodzenia umownego brutto.
                                                                § 7
1. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kwoty kar umownych z kwoty przedłożonej faktury do zapłaty za dostarczony towar.
2. Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od umowy:

a) w przypadku gdy Wykonawca bez uzasadnionych przyczyn nie przystępuje do realizacji umowy w terminie 14 dni od dnia jej rozpoczęcia w terminie 30 dni od powzięcia informacji o tym fakcie,

b) w przypadku, gdy Wykonawca nie dostarczy zamawianych produktów w terminie 14 dni licząc od dnia, o którym mowa w  § 4 ust. 3 w terminie 30 dni od powzięcia informacji o tym fakcie,

c) w razie nierzetelnej realizacji zamówienia (powtarzająca się zła jakość dostarczonego towaru, nie rozpatrzone 3 reklamacje z rzędu) w terminie 30 dni od powzięcia informacji o tym fakcie.

3. Utrata uprawnień do prowadzenia działalności gospodarczej w zakresie sprzedaży produktów objętych zamówieniem skutkuje wygaśnięciem niniejszej umowy. Obowiązek zawiadomienia Zamawiającego obciąża Wykonawcę.
4.  Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od umowy:
a) w razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy może zagrozić podstawowemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu. W takim przypadku Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy.

b) Jeżeli zachodzi co najmniej jedna z następujących okoliczności:
· dokonano zmiany umowy z naruszeniem art. 454 i art. 455 ustawy Pzp
· wykonawca w chwili zawarcia umowy podlegał wykluczeniu na podstawie art. 108 Ustawy Pzp
c) Trybunał Sprawiedliwości Unii Europejskiej stwierdził, w ramach procedury przewidzianej w art. 258 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, że Rzeczpospolita Polska uchybiła zobowiązaniom, które ciążą na niej z mocy Traktatów, dyrektywy 2014/24/UE, dyrektywy 2014/25/UE i dyrektywy 2009/81/WE, z uwagi na to, że zamawiający udzielił zamówienia z naruszeniem prawa Unii Europejskiej
W przypadku, o którym mowa w pkt 3 lit. A), zamawiający odstępuje od umowy 
w części, której zmiana dotyczy.

Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części umowy.

§ 8

1. Zamawiający na podstawie art. 95 ustawy PZP wymaga zatrudnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących następujące czynności 
w zakresie realizacji zamówienia: Zamawiający wymaga, aby szef kuchni oraz personel pomocniczy, był zatrudniony przez wykonawcę i/lub podwykonawcę/ów na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy (tekst jednolity: Dz.U. z 2020 r. poz. 1320). Wymaga się, aby umowa o pracę była zawarta co najmniej na czas wykonywania przedmiotu umowy. 
2. Wykonawca zobowiązany jest do przedłożenia Zamawiającemu "Wykazu Pracowników" 
tj. wykazu osób zatrudnionych u Wykonawcy lub Podwykonawcy na podstawie umowy 
o pracę, które będą uczestniczyły w wykonywaniu czynności, o których mowa w ust. 1, albo osób, które Wykonawca lub Podwykonawca deklaruje się zatrudnić na podstawie umowy 
o pracę celem wykonania tych czynności. 
3. O każdym przypadku rozwiązania lub wygaśnięcia stosunku pracy z osobą wymienioną 
w Wykazie Pracowników w czasie wykonywania przedmiotu umowy Wykonawca powiadamia pisemnie Zamawiającego. Następnie Wykonawca zobowiązany jest do: 
a) w przypadku rozwiązania umowy o pracę za wypowiedzeniem złożonym przez pracownika lub Wykonawcę - zatrudnienia na to miejsce w następnym dniu licząc od dnia rozwiązania stosunku pracy, innej osoby na podstawie umowy o pracę, 
b) w przypadku wygaśnięcia stosunku pracy z powodu śmierci pracownika albo rozwiązania stosunku pracy na podstawie art. 52 Kodeksu pracy - zatrudnienia na to miejsce w terminie 7 dni licząc od dnia rozwiązania albo wygaśnięcia stosunku pracy, innej osoby na podstawie umowy o pracę. 

§ 9

Strony zobowiązują się do zachowania poufności oraz właściwego zabezpieczenia informacji udostępnianych w ramach wykonywania niniejszej umowy. 

§ 10

Osoby upoważnione do kontaktu w sprawach realizacji umowy: 
a) ze strony Zamawiającego: ( ……………………..   ); 
b) ze strony Wykonawcy: ( …………………………………………), 

§ 11
Możliwość wprowadzenia zmian do umowy:

1. Wszelkie zmiany postanowień umowy mogą nastąpić jedynie w zakresie określonym w art. 455 ustawy Prawo zamówień publicznych oraz art. 15 r ustawy z dnia 2 marca 2020 roku  o szczególnych rozwiązaniach związanych z zapobieganiem, przeciwdziałaniem i zwalczaniem COVID-19, innych chorób zakaźnych oraz wywołanych nimi sytuacji kryzysowych (DzU z 2020 poz. 1842) 

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo dopuszczenia zmian w umowie szczególnie 
w przypadku:

a) Zmiany ustawowej stawki podatku VAT strony przewidują możliwość zmiany wynagrodzenia o wysokość podaną w obowiązujących przepisach prawa,

b) Zmiany terminu realizacji umowy – skrócenia w przypadku wyczerpania zakresu przedmiotu umowy lub wydłużenia terminu realizacji umowy w przypadku niewyczerpania minimalnego zakresu umowy do czasu koniecznego do jej spełnienia,

c) Zmiany oznaczenia Zamawiającego w tym numeru identyfikacji podatkowej,

d) Zmniejszenia zamówienia w zakresie 20% wartości przedmiotu umowy wraz ze zmiana wynagrodzenia,

e) Konieczności wprowadzenia zmian umowy wynikających ze zmian powszechnie obowiązujących przepisów.
§ 12


Wszelkie spory wynikające z realizacji postanowień niniejszej umowy rozpatrywane będą przed sądem powszechnym właściwym ze względu na siedzibę Zamawiającego. 

§ 13

W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny (Dz. U. 2020 r. poz. 1740 z późn. zm.) oraz ustawy 
z dnia 11 września 2019r. - Prawo zamówień publicznych. (Dz.U. z 2021 poz.1129 
z późn.zm.), ustawy z dnia 2 marca 2020r o szczególnych rozwiązaniach związanych 
z zapobieganiem, przeciwdziałaniem i zwalczaniem COVID-19, innych chorób zakaźnych oraz wywołanych nimi sytuacji kryzysowych oraz ustawy Prawo zamówień publicznych. 

§ 14

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron. 
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